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Oktober bis Dezember 2023

Genuss pur

In unserem Restaurant Trollinger begeistern wir alle Paare, 
Pärchen, Dates und Freunde mit einem saisonal wechselnden
Vier-Gänge-Menü inklusive einer Flasche Wein.

Oktober
Ziegenkäse-Soufflé  |  Steinpilze

Pastinaken-Suppe  |  Trüffel  |  Croûtons

Kabeljau  |  Fenchel  |  Orange

Apfel-Mandel-Tartelette  |  hausgemachtes Marzipan-Eis

November
Porto Bello-Pilz  |  Brie de Meaux  |  Herbsttrüffel

Rote Bete-Suppe  |  Chorizo

Trilogie vom Kalb  |  Filet  |  Blankett  |  Bäckchen  |  Möhren  |  
Speck  |  Kartoffel

Apfelstrudel  |  Vanilleeis

Dezember
Winterlicher Salat  |  geräucherter Lachs  |   
Meerrettich-Dressing

Gänseconsommé  |  Steinpilze  |  Trüffel

Brust und Keule von der Gans  |  Rotkohl  |  Kartoffelknödel

Schokoküchlein  |  Portwein  |  Kirsche  |  Zimt  |  Birne

Täglich ab 18.00 Uhr zum Menüpreis von EUR 92,00  
für zwei Personen, inklusive einer Flasche Wein.

Gerne servieren wir Ihnen auch vegetarische Menüs. 
Bitte lassen Sie sich von unserem Serviceteam beraten.

Änderungen vorbehalten

Twingle Menü 
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Auszug aus dem Brunchbuffet:
Knuspriger Bacon  |  Nürnberger Würstchen  |   
sautierte Champignons  |  Schweizer Rösti

Mövenpick Rauch- und Graved-Lachs  |  Sahnemeerrettich

Rindstatar  |  rote Zwiebeln  |  Kapern  |  Frühlingslauch  |  
Essiggurke

Chicorée-Marroni-Salat

Roastbeef  |  Gemüse der Saison  |  Kartoffelgratin  |  Rotweinjus

Riz Casimir

Schweizer Rüblikuchen  |  Frischkäse  |  kandierte Karotte

Crêpes  |  Schokobrunnen

Am 26. November 2023 von 11.30 Uhr bis 14.30 Uhr 
EUR 49,00 pro Person inklusive Aperitif, Kaffee, Tee und Säften

Oktober-Brunch 
Wildspezialitäten
Schlemmen Sie sich durch den Sonntag und entdecken  
Sie feine Wildbret-Gerichte und beliebte Klassiker der  
Herbstküche. Das süße Highlight ist das Dessert-Buffet  
mit Mövenpick-Eis, Kaiserschmarrn und Schokobrunnen!

Auszug aus dem Brunchbuffet:
Hirsch-Terrine  |  Preiselbeeren
Rote Bete-Apfel-Salat

Kürbis-Velouté  |  Croûtons

Wildragout  |  Champignons  |  Kirschwasser  |   
geschmorter Kürbis  |  Pommes dauphine

Käsespätzle  |  geschmelzte Zwiebeln  |  Steinpilze

Kaiserschmarrn  |  Marillen-Röster

Mövenpick Eis  |  verschiedene Toppings

Schokobrunnen  |  Fruchtspieße

Am 29. Oktober 2023 von 11.30 Uhr bis 14.30 Uhr 
EUR 49,00 pro Person inklusive Aperitif, Kaffee, Tee und Säften

November-Brunch
Mövenpick Klassiker

Lassen Sie sich von uns in die weihnachtliche Vorfreude  
entführen und verwöhnen Sie Ihren Gaumen mit dem  
traditionellen Geschmack der Martinsgans.

Ab dem Martinstag servieren wir Ihnen ein 3-Gang- 
Gänsemenü: 

Gänseconsommé  |  Steinpilze  |  Trüffel 

Brust und Keule von der Gans  |  Rotkohl  |  Kartoffelknödel 

Schokoküchlein  |  Portwein  |  Kirsche  |  Zimt  |  Birne

Vom 11. November bis 26. Dezember 2023 von 18.00 Uhr bis 21.30 Uhr
EUR 65,00 pro Person

Traditionell
Martinsgans

Gehen Sie mit unserem Brunch im November auf eine kulina-
rische Entdeckungsreise zwischen Rhein und Rhône. Erleben 
Sie die Schweizer Küche und die Mövenpick Signature Dishes 
in ihrer ganzen Vielseitigkeit. 


